
EN FONCTION DES DISPONIBILITÉS, LES PLATS SONT SUSCEPTIBLES D’ÊTRE MODIFIÉS.

 &  
SOUPES

Salades

SOUPE PHÔ ................................................................. 1800 F

SALADE ROYALE ......................................................... 1500 F

SALADE DE TOASTS DE FROMAGE FERMIER,
MIEL ET BACON  ........................................................ 1300 F

SALADE DE CRUDITÉS ...............................................  650 F

Bec sucré

GAUFRE  COMPOSÉE 2 GARNITURES AU CHOIX : 
Sucre/Confiture/Chantilly/Chocolat ............................  800 F

CAKE ................................................................................  300 F

PÂTISSERIE ....................................................................  600 F

MILK SHAKE .................................................................. 500 F

BOULE DE GLACE ................................... 200 F/LA BOULE

MAGNUM ....................................................................... 500 F

MOELLEUX AU CHOCOLAT,
CRÈME ANGLAISE .......................................................  750 F

SUPPLÉMENT SAUCE 	��������������������������� 150 F

SUPPLÉMENT GARNITURE 	����������������  500 F
les 

NOS SAUCES :

Roquefort / Poivre vert / Champignons / Achards

NOS GARNITURES : Riz blanc / Frites / Frites de patates 
douces / Salade verte / Haricots verts

SERVI AVEC UNE GARNITURE AU CHOIX

PLAT DU JOUR (LUNDI > VENDREDI) ................... 1900 F

SUGGESTION DU WEEKEND .................................. 2300 F

ENTRECÔTE 200g ..................................................... 2200 F

ESCALOPE DE VEAU ................................................. 1800 F

ÉCHINE DE PORC PANÉE ........................................ 1900 F

OMELETTE COMPOSÉE, JAMBON, TOMATE,
FROMAGE ....................................................................  1300 F

CREVETTES À L’AIL OU FLAMBÉES
AU NIAOULI ...............................................................  2200 F

TARTARE DE THON CLASSIQUE
OU AU CITRON CONFIT ........................................  1900 F

BLANCS DE POULET PANÉS MAISON,
SAUCE MANGUE CURRY ........................................  1900 F

GRILLADES

Les Plats
&

SNACKING

CROQUE-MONSIEUR .................................................  500 F 

CROQUE-MONSIEUR FRITES/SALADE  ............... 1300 F

CROQUE-MADAME FRITES/SALADE  ..................  1350 F 

SAUCISSES FRITES .................................................... 1300 F 

CORNET DE FRITES ....................................................  400 F

PANIER DE FRITES .......................................................  700 F

PANIER DE FRITES DE PATATES DOUCES ............  800 F

AILES DE POULET MARINÉES, FRITES ................. 1300 F

Sandwichs
&BURGERS

SANDWICH AU POULET OU JAMBON .................  700 F

SANDWICH À LA VIANDE ....................................... 1300 F

AMÉRICAIN VIANDE OU POULET ........................  1700 F

FLASH (POULET, MAYONNAISE, ACHARDS) .......  700 F

PANINI JAMBON OU POULET ..................................  850F

BASHIBA LINK BURGER, AUX SAVEURS ASIATIQUES,
FRITES ........................................................................... 2200 F

PANINI À LA VIANDE ................................................ 1200 F

PANINI JUNGLE (POULET, SAUCE CHAMPIGNONS,
FROMAGE) .....................................................................  900 F

PLATS SERVIS À LA
MACHINE OU À TABLE


