
JUS DE FRUIT
(ORANGE, ANANAS, 
MANGUE)

VERRE :
COCA-COLA,
SPRITE, EAU GAZEUSE

COCA-COLA

SCHWEPPES, ICE TEA

ORANGINA

AMIGO, PEPSI 60CL

RED BULL

BOUTEILLE D’EAU 50CL

BOITE DE PERRIER

BOITE DE PERRIER 
MENTHE

VERRE D’EAU GAZEUSE 
MENTHE

SIROP À L’EAU

390 F / 390 PTS

300 F / 300 PTS

490 F / 490 PTS

600 F / 600 PTS

600 F / 600 PTS

650 F / 650 PTS

850 F / 850 PTS

300 F / 300 PTS

400 F / 400 PTS

450 F / 450 PTS

350 F / 350 PTS

150 F / 150 PTS

SOFT DRINKS

THÉ

THÉ MIEL CITRON

EXPRESSO

CAFÉ ALLONGÉ, 
DÉCAFÉINÉ

DOUBLE EXPRESSO

CAFÉ AU LAIT

CAPPUCCINO, 
CHOCOLAT, NOISETTE

300 F / 300 PTS

500 F / 500 PTS

300 F / 300 PTS

300 F / 300 PTS

500 F / 500 PTS

350 F / 350 PTS

400 F / 400 PTS

BOISSONS CHAUDES

NUMBER ONE PRESSION
- VERRE
- PINTE

PANACHÉ

HEINEKEIN

DESPERADOS BOUTEILLE

800 F / 800 PTS
1600 F / 1600 PTS

500 F / 500 PTS

1200 F / 1200 PTS

1350 F / 1350 PTS

JACK DANIEL’S, 
JOHNNIE BLACK, 
COGNAC, POIRE

BAILEY’S, GET 27, 
MANZANA, KAHLUA

VODKA RED BULL

1990 F / 1990 PTS

1750 F / 1750 PTS

2300 F / 2300 PTS

VERRE DE VIN ROUGE, 
VERRE DE VIN ROSÉ,
VERRE DE VIN BLANC

KIR VIN BLANC

PORTO

COUPE DE CHAMPAGNE

KIR ROYAL

800 F / 800 PTS

1000 F / 1000 PTS

2000 F / 2000 PTS

1990 F / 1990 PTS

2100 F / 2100 PTS

MARTINI ROUGE, GIN, 
VODKA, RHUM, MALIBU, 
PASTIS, WHISKY

CHIVAS

RHUM ARRANGÉ 
ANANAS, COCO OU 
MANGUE

1390 F / 1390 PTS

1490 F / 1490 PTS

1500 F / 1500 PTS

BIÈRES

DIGESTIFS

VINS & CHAMPAGNES

APÉRITIFS

TOUTES NOS BOISSONS PEUVENT ÊTRE SERVIES
AUX MACHINES À SOUS OU AUX TABLES DE JEU



LE PLAT DU JOUR

L’ENTRECÔTE 200G

LA BAVETTE DE BOEUF 200G, BEURRE

MAÎTRE D’HÔTEL (SELON ARRIVAGE)

L’ÉCHINE DE PORC PANÉE

LES CREVETTES DE CALÉDONIE À L’AIL

LE TARTARE DE THON AU PESTO D’HERBES

ET PARMESAN

OMELETTE - 3 GARNITURES AU CHOIX :
JAMBON, CHAMPIGNONS, TOMATES, FROMAGES ET OIGNONS

AILES DE POULET FRITES

SUPLLÉMENT GARNITURE (RIZ / SALADE,
HARICOTS VERTS, FRITES)

SUPPLÉMENT DE PATATES DOUCES

PANIER DE FRITES

PANIER DE FRITES DE PATATES DOUCES

SUPPLÉMENT SAUCE
(AU BLEU, POIVRE VERT, CHAMPIGNONS, BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL)

NOUS CONSULTER

2450 F / 2450 PTS

2400 F / 2400 PTS

2150 F / 2150 PTS

2400 F / 2400 PTS

1990 F / 1990 PTS

1350 F / 1350 PTS

1350 F / 1350 PTS

1700 F / 1700 PTS

500F / 500 PTS

650F / 650 PTS

750F / 750 PTS

990F / 990 PTS

150F / 150 PTS

PLATS TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS 
D’UNE GARNITURE ET SAUCE AU CHOIX

500 F / 500 PTS
1300 F / 1300 PTS

CROQUE-MONSIEUR : JAMBON, FROMAGE, BÉCHAMEL
AVEC FRITES/SALADE

CROQUES

1900 F/PTS

2450 F/PTS

1900 F/PTS

SALADE CAESAR AU POULET & BACON

SALADE CAESAR AUX CREVETTES GRILLÉES

SOUPE PHO AU POULET ET CREVETTES

SALADES & SOUPES

GAUFRE CHOCOLAT ET CHANTILLY OU CONFITURE

MOELLEUX AU CHOCOLAT, CHANTILLY, GLACE VANILLE

PÂTISSERIE

BOULE DE GLACE

CAFÉ LIÉGEOIS 

1250 F / 1250 PTS

1350 F / 1350 PTS

650 F / 650 PTS

350 F / 350 PTS 

1100 F / 1100 PTS

DESSERTS

1900 F / 1900 PTS

2300 F / 2300 PTS

2100 F / 2100 PTS

CLASSIQUE BACON BURGER

DOUBLE BACON BURGER

BURGER OEUF ET BACON

JUNGLE BURGERS SERVIS AVEC 
DES FRITES

PAR 7

PAR 10

PETITE GR ANDE

1300 F/PTS

1490 F/ PTS

1000 F/PTS

1350 F / 1350 PTSCROQUE-MADAME : JAMBON, FROMAGE, OEUF AU PLAT, 
BÉCHAMEL, AVEC FRITES/SALADE


